La Carte « 72 heures »
Valable jusqu’au Samedi ler octobre 2022

Un brunch, une réception ou un souper ?
En famille, entre amis, ou relations d’affaires ?

Pour toute commande prise :
au minimum 72 heures (3 jours) avant votre événement
et pour 8 convives ou plus

Voici la carte

de notre Chef Olivier Van Weijnen

Option : Catering @Home (Chef et service a domicile)
Merci de prendre contact pour plus d’information

02/524.50.06

e r



e T e—
=

i W

[

[

La Brasserie

Carpaccio de blonds de carriére, copeaux de foie gras cru, caramel balsamique 15,90 €

Brunch et entrées froides Prix par portion __ q
Gaspacho Andalous 500€ - \

Carpaccio de beeuf irlandais, sauce harry’s bar 13,90 €
Tartare de boeuf, créme de perla nera 13,90 € ~ -
Tartare de veau, duo de céleri en rémoulade, roquette et caramel balsamique 13,90 € \Nﬁ
Vitello Tonnato 15,90 € | _
Carpaccio de saumon aux agrumes 1290 € 'j \
Ceviche de bar au lait de coco et citron vert 14,90 €
Thon snacké, guacamole a la japonaise I 7904 _ f‘:
Demi Avocat au Tourteau 17,90 € /
Duo de guacamole et Tourteau, coulis de mangue 17,00 €
Brunch et Salades Prix par portion
Salade Fraicheur de patates douces réties aux épices 7,90 €
Salade d'Orges perlées a la Libanaise 7,90 €
- Salade d’orges perlées, grenade, concombre, coriandre, menthe 7,90 €

Salade de lentilles vertes, poivrons, raisins sec, vinaigrette aux agrumes 7,90 €

- Salade de quinoa blanc fagon taboulé 7,90 €

" Taboulé aux herbes fraiches 7,90 €
Salade de légumes grillés a |'Italienne 9,90 € //
Salade de tomates multicolores, stracciatella de burrata, pesto de roquette 10,90 €

. : p
Brunch et entrées chaudes Prix par portion !
Tomate "Coeur de beeuf" rétie, mozzarella et pesto 9,90 €
Aubergine grillée, ricotta et parmesan, pomodoro 10,60 € &
Gambas réties, sauce Nantua 18,90 € e ﬁ
Gambeas, lait de coco 18,90 € 7
Gambas, légumes sautés, coulis de poivrons 18,90 €
Demi-Homard (400gr) grill¢, beurre maitre d’hotel Prix du jour [

- Les Croquettes Prix par portion (2piéces) ™= . '
Fondu au fromage 7,80 € y
Croquette aux crevettes maison, mesclun et citron 9,80 € .
Croquette de quinoa a la ricotta et roquette, mesclun, vinaigrette thai 8,00 €
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Commande minimum de 8 portions, 3 jours avant votre événement (

Option Catering@Home (Chef et Service 2 domicile)
pour toute information : 02/524.50.06 i '{t
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