Het « 72 uur » Menu

Geldig tot Zaterdag 28 oktober 2023

Een brunch, een receptie of een avondmaal ?
Met familie, vrienden of zakenrelaties ?

Voor elke bestelling met :
Minimaal 72 uur (3 dagen) voor uw evenement
En 8 of meer gasten

Hier is het Menu
van onze Chef Olivier Van Weijnen

Optie : Catering @Home (Chef- et thuisservice)
Neem contact op voor meer informatie

02/524.50.06
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Lo Brassesie

Optie Catering@Home (Chef en thuisservice)
Voor meer informatie : 02/524.50.06

Brunch en koude voorgerechten Prijs per portie q
Andalusische Gazpacho 5,00 € b\
Carriére blonde carpaccio, schilfers van rauwe foie gras, balsamico-karamel 15,90 € \
lerse runderscarpaccio, Harry’s barsaus 13,90 € <
Rundertartaar, perla nera-créme IS00EN. - ><
Kalfstartaar, duo van selderij in remoulade, rucola en balsamicokaramel 13,90 € .
Vitello Tonnato 13,90 € -
Zalmcarpaccio met citrusvruchten 12,90 € —
Zeebaars ceviche met kokosmelk en limoen 14,90 € >
Aangebraden tonijn, Japanse guacamole 17,90 € ‘:
Halve Avocado gevuld met krab 17,90 € ‘
Duo van guacamole en krab, mangocoulis 17,00 €
Halve kreeft « Belle-vue » Dagpriys
..' Brunch en salades
Versheid van geroosterde zoete aardappelen met kruiden 7,90 €
- Parelgort op Libanese wijze 7,90 €
Parelgortsalade, granaatappel, komkommer, koriander, munt 7,90 €
~ Groene linzensalade, paprika, rozijnen, citrusvinaigrette 7,90 €
= Witte quinoa in tabouleh-stijl 7,90 €

Tabouleh met zoete kruiden 7,90 € //
Italiaanse Gegrilde Groentesalade 9,90 €
Veelkleurige tomaten, burrata strataciella, rucola pesto 10,90 €
Brunch en warme voorgerechten t
Geroosterde Tomate "Beefsteak", mozzarella en pesto 990€ }
Gegrilde aubergine, ricotta en parmezaan, pomodoro 10,50 € gy, P F
Geroosterde Gamba’s, Nantua saus 1890 € /8 =
Geroosterde Gamba’s, cocosmelk 18,90 €
Geroosterde Gamba’s, gesauteerde groenten, coulis van peper 18,90 € :
Halve Kreeft (400gr) Thermidor Dagprys
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Bestelling voor minimaal 8 porties, 3 dagen voor uw evenement y
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